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| TETEL (45 pont)

Az aldbbi részlet a IX. osztaly részére készult alapképzés curriculumjabol: Mikrobiolégia és

higiénia az élelmiszeriparban  cim{ modulnak a része.
Cuno stinte | Deprinderi | Criterii le de evaluare

Rezultatul invatdrii 1: Identifica grupele de microorganisme
Bacterii, drojdii, mucegaiuri: Examinarea Clasificarea
clasificare microscopica a bacteriilor | microorganismelor
Morfologia drojdiilor si mucegaiurilor | Prezentarea morfologiei
microorganismelor: form4, microorganismelor
dimensiuni Prezentarea fiziologiei
Fiziologia microorganismelor: microorganismelor
nutrifia, inmulfirea

A

(Curriculum pentru clasa a IX-a, Domeniul de pregétire de baza: Industrie alimentara,
Anexa 2 la OMECI nr. 4857/2009)

fent megadott részletnek megfeleléen, mutassanak be két olyan tanitasi tevékenységet

melyek altal a tanuldknal jartassagot alakitsanak/ fejlesszenek ki, szem el6tt tartva a kévetkezéket:

a

b.
c.
d

a kivalasztott két tanitasi tevékenység szervezési modjanak a leirdsa;

nevezzenek meg egy didaktikai/ oktatasi modszert minden tanitasi tevékenységhez
indokoljdk a megnevezett didaktikai mdédszerek mindenikének kivalasztasanak az okat;
példazza a fent megadott részletre/ felsoroldsra kivalasztott és készségek kialakitasara/
fejlesztésére hasznalt oktatasi modszereket, tiszteletben tartva a szakmai informaciok
tudomanyos helyességét.

a fent megadott részletnek megfeleléen nevezze meg két tanitasi eszkdz beillesztésének
modjat a tanitasi- tanulasi- kiértékelési folyamatba;

A kommunikéciés és informécios technolégia hasznalata fontossaganak kiemelését egy
hatékony oktatasi kbzeg létrehozasaban;

tamasszon ald egy nézépontot ami a curriculumban el6irt modszertani  ajanlasok
fontossdgara vonatkozik.
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Az alabbi részlet az Elelmiszeripari termékek tapértéke

ciml modulnak a része. Ez a modul

az élelmiszer ipar szakmai tecnhikai felkészitésének része és a Xl. Elelmiszer elemz6 technikus

osztaly részére készilt.

Unitatea de
competen fe

Competen ta

Continuturi

13. Determinarea
valorii nutritive a
produselor alimentare

13.1 Descrie principiile
alimentare— glucide, lipide,
protide si rolul lor in
obtinerea produselor
alimentare

Structurile chimice ale glucidelor, lipidelor
si protidelor (formule chimice, casete
video, folii retroproiector, filme didactice)
Proprieté&tile fizico-chimice ale glucidelor,
lipidelor si protidelor (mostre de produse
alimentare, analize de laborator).
Importanfa glucidelor, lipidelor si protidelor
in procesele tehnologice de obfinere a
produselor alimentare (mostre de materii
prime si  produse alimentare, filme
didactice, casete video)

13.3 Precizeaza rolul
principiilor alimentare n
metabolism

Metabolismul si laturile acestuia

- anabolism

- catabolism
Transformdrile suferite de alimente Tn
organismul uman (metabolismul digestiv,
intermediar gi bazal)
Rolul principiilor alimentare in organism
(energetic, plastic gi catalitic)

(Curriculum pentru clasa a Xl-a, calificarea Tehnician analize produse alimentare,

Anexa nr. 2 la OMEdC nr. 3172/2006)

1. Dolgozzanak ki 6t itemet ( harom kilomb6z6é fajta obiektiv itemet, egy félobiektiv és egy
szubiektiv/ kifejtd jellegl itemet) mint részét egy tesztnek és melyekkel kiértékelheti a a fent
megadott részletre vonatkozoélag a készségeket/ kompetenciakat.

Nevezzék meg minden itemre a kiértékelt kompetencidkat.

itemek megtervezésének helyességét, a vart valasz részletes

kidolgozasat, a szakmai informéciok tudoméanyos helyességét. 35 pont
2. Nevezzenek meg egy-egy hasznalati elényt az 1 pontban kidolgozott itemfajtak mindenike

Megjegyzés: pontozzak az

esetében. 5 pont
3.Mutassanak be egy kiegészité/alternativ kiértékelé modszert a fenti készségek esetére ,
bemutatva a moédszer sajatossagat. 5 pont
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